Gida Teknoloji Builteni 11 - Ekim 2025

Gida alaninda haberlere yer veren ondan fazla kaynaktan haberleri derledigim bultenin bu
sayisi yine dolu dolu. Ozellikle gesitli raporlar, yasal gelismeler, yenilikler ve yeni (riinlere
ilaveten, yeni yilin yaklasmasi nedeniyle 2026 yilina ait trend ongoruleri zengin bir igerik
sizleri bekliyor.

Keyifli okumalar dilerim.

Ayin Gelismeleri

AB parlamentosu, 8 Ekim 2025’te yapilan oylama sonucunda, “burger”, “steak”, “sosis”
gibi geleneksel et terimlerinin yalnizca hayvansal trUnler i¢in kullanilmasina izin veren bir
duzenleme tasarisini onayladi. Boylece bu ifadelerin bitkisel bazli alternatiflerde
kullanilmasini yasaklama ydntnde adim atti.

EAT Lancet tarafindan ilki 2019 yiinda yayinlanan raporun ikinci versiyonu yayinlandi.
Bircok 6nemli yaklagim iceren raporu 6zetlemek zor olsa da raporda, dunya nufusunun
9,6 milyara ulasacagl 2050 yilina dek gida sistemlerinin hem insan sagligini hem de
ekosistemleri koruyacak sekilde yeniden vyapilandirilmasi gerektigi vurgulaniyor.
“Planetary Health Diet” olarak adlandirilan, bitki-agirlikli ve hayvansal kaynaklari sinirli bir
beslenme modeliyle, yilda yaklasik 15 milyon erken o6lime engel olunabilecegi
ongoruluayor. Ayrica, gida sistemlerinin kiresel sera gazi emisyonlarinin yaklasik tcte
birini olusturdugu belirtilerek, sadece enerji déonusumunun yeterli olmayacag! uyarisi
yapildi. Bu kapsamda, rapor saglik, cevre ve sosyal adalet boyutlarini birlikte ele aliyor ve
zengin %30’un tim gida kaynakli cevresel etkilerin %70’inden fazlasina neden oldugu ve
milyarlarca insanin saglikli bir diyete ulasamadigi ortaya konuyor.

UNICEF’In Feeding Profit: How Food Environments Are Failing Children adli 2025 tarihli
raporu, dinya genelinde 5-19 yas arasi gocuklar ve ergenler arasinda asiri kilolu veya obez
olma oraninin ilk kez “zayif/alt kilo” oranini gectigini ve bu degisimin 6zellikle dusuk ve orta
gelirli ilkelerde hiz kazandigini ortaya koyuyor. Raporda, bu trendin arkasinda; ucuz, kolay
erigilebilir ve agresif olarak pazarlanan yuksek oranda islenmis gidalarin diyeti domine
etmesi, taze ve besleyici gidalarin gorece erisiminin az olmasi ve gidalarin zihinsel-
besinsel gelisimi tehdit eder sekilde yapilandirilmasi oldugu vurgulaniyor.

ABD’de vyururlige girmesi planlanan devlet yardimlarinin (Supplemental Nutrition
Assistance Program - SNAP) kisitlamalasinin basta gida perakendecilerine yaklasik 1,6
milyar dolar maliyet getirebilecegi hesaplaniyor.

Tyson Foods, ABD domuz eti pazarinda rekabet ihlalleriyle ilgili acilan toplu dava
kapsaminda, tuketicilerle yaptigi uzlasma c¢ergevesinde yaklasik 85 milyon USD 6deme
yapmay kabul etti. Bu uzlagma, 2009-2018 yillari arasinda domuz eti Urlnlerinde arzi


https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/08/eu-parliament-votes-in-favour-of-plant-based-naming-ban/
https://www.thelancet.com/journals/lancet/article/PIIS0140-6736(25)01201-2/fulltext
https://www.unicef.org/reports/feeding-profit
https://www.grocerydive.com/news/snap-restrictions-1-billion-costs-grocers-fmi-report/802046/
https://www.fooddive.com/news/tyson-price-fixing-pork-lawsuit-settlement-85m/802228/

kisitlayarak fiyatlari yapay sekilde yukseltmekle suglanan sirketlerin davasinda, en yuksek
tutarli co6zum olarak kayitlara gecti.

Fonksiyonel gidalar, uzun sUredir talep patlamasi yasayan bir kategori. Yeni bir
arastirmaya gore, fonksiyonel gida tercihi kusaklar arasinda farkliliklar gésteriyor. Nitekim
Z ve Alfa kusaklari enerji, Uretkenlik ve hiz odakli fonksiyonel gidalara yénelirken; X ve Y
kusagl daha cok onleyici saglik, guvenilirlik ve sadeligi tercih ediyor. Arastirma, enerji
atistirmaliklari, probiyotik icecekler ve mikrobiyota destekli formullere talebin giderek
arttigini gosteriyor.

Nestlé, 2023 Aralik’ta baslatilan ve sit uretiminde metan emisyonlarini dusurmeyi
amaclayan Dairy Methane Action Alliance adli kiresel girisimden ¢ekildigini resmi olarak
acikladi. Bu hamle gevre gozlemcileri ve yatirnmcilar tarafindan iklim taahhutlerine dair
seffaflik ve hesap verilebilirlik agisindan endiseyle karsilandi. Sirket, metan basta olmak
Uzere tedarik zinciri genelinde sera gazi emisyonlarini azaltma hedefinden
vazgecmedigini ve 2050’ye kadar net-sifir ulagsma hedefini strdtrdtgunu vurguladi.

Appetite dergisinde yayinlanan ve 4 Avrupa Ulkesinde 2000 katilimci ile gerceklestirilen bir
calismada et alternatifleri icin en uygun protein kaynagi belirlenmeye calisildi. Buna gore
en yuksek puani patates proteinleri alirken, piring ve bezelyede yuksek puan alan diger
protein kaynaklari oldu. Kiltur et ve bocek proteinleri ise listenin arka siralarinda kaldi.
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Walmart, ABD’deki 6zel markali (private label) gida Urlnlerinde sentetik pigmentler ve
30°dan fazla katki maddesini Ocak 2027’ye kadar tamamen kaldirmayi planladigini
acikladi. Sirket bunun yaklasik 1000 farkl Grin Gzerinde yurUtllecek buyuk olgekli bir
operasyon olduguna dikkat ¢ekiyor.

Kerry Group’un “Smug Dairy” adiyla piyasaya surdugu sit ve yulaf karisimi (hibrit) sit
aranleri serisini durdurdugu ve markaylr énumuzdeki yil %100 sut bazli UrlUnlerine


https://www.foodnavigator-usa.com/Article/2025/10/08/younger-consumers-seek-energy-older-counterparts-prioritize-preventative-care/
https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/09/nestle-exits-dairy-methane-action-alliance/
https://www.greenqueen.com.hk/plant-based-meat-consumer-acceptance-cultivated-protein/
https://www.fooddive.com/news/walmart-remove-artificial-dyes-ingredients-private-label/801835/

yonlendirdigini acikladi. Sirketin strateji degisiminin arkasinda ise iki temel sebep
bulunuyor: Birincisi, “stt ve tereyag gibi kategorilerde tlketici egilimini degistirmenin ¢ok
zor” olduguna iliskin degerlendirme. ikincisi ise tiiketicilerin hibrit siit Griinlerinde benzer
tat ve fayda algisiicin yuksek fiyat ve dusuk bitkiselicerik orani nedeniyle ikna edilmesinin
glc olmasi.

UK Biobank verilerine dayanan yeni bir calisma, hem seker ilaveli iceceklerin hem de
yapay tatlandirici iceren iceceklerin gunlik 250 g uzeri tuketiminin metabolik
disfonksiyonla iligkili olarak alkole bagli olmayan yagli karaciger hastaligi riskini sirasiyla
%50 ve %60 artirdigini ortaya koydu.

Son sayida vali imzasina kalan California eyaletindeki okullarda “ultra-igslenmis gidalar”
yasaklayan yasa onaylanarak yururltge girdi. AB 1264 adli bu yasa kapsaminda, eyalet ilk
olarak 2028°de bir tanim olusturmayi, 2032’ye kadar tedarikgilere bu tur gidalari sunma
yasagi getirmeyi ve 2035’e kadar okullarda bu gidalarin tamamen ¢ikarilmasini hedefliyor.

ABD’li endustriyel dondurma Ureticilerini bir araya getiren International Dairy Foods
Association (IDFA) yonetimindeki girisim ¢ergevesinde, sutll dondurma ve krem tatlilari
Uretiminde yaygin kullanilan yapay renk maddeleri (6rnegin Red 3, Red 40, Green 3, Blue
1, Blue 2, Yellow 5 ve Yellow 6) 31 Aralik 2027°’ye kadar kademeli olarak piyasadan
cikarilacak.

Yuka uygulamasi, yapay tatlandirici Aspartam (E951) odakli yeni bir rapor yayimlayarak,
ABD’de yasaklanmasi icin kampanya baslattl.

Hollanda’da kisi basi et tuketimi 2024 yilinda karkas agirlik bazinda yillik 74,4 kg dlizeyine
duserek son 20 yilin en dlsuk seviyesine geriledi.

Biyoteknoloji ve Hiicresel Tarim

Yeni teknolojiyle uretilmis et ve fermantasyonla elde edilen sut urunleri gibi alternatif
protein kaynaklarina iligskin olarak yapilan arastirmaya gore, tuketicilerin yaklasik %75’i bu
tur gidalarin Uzerinde kullanilan teknolojilerin acik sekilde etiketlenmesini isterken, hala
buyuk bir kismi bu trtnlerin ne oldugunu ya da nasil uretildigini tam olarak anlamiyor.

Bezos Earth Fund, alternatif protein Gretimine yonelik olarak, acik kaynakli bir yapay zeka
modelinin gelistirilmesi i¢cin Food System Innovations ve Stanford University tarafindan
yurattlecek calismaya 2 milyon USD destek sagladi. Bu model, bitki-bazli ve hibrit et
alternatiflerinin duyusal 6zelliklerini molekuler yapi ve tuketici algisiyla iliskilendirerek
formulasyon sureclerini hizlandirmayi hedefliyor.

FDA, Verley adli Fransiz girisimin, “FermWhey Native” ve “FermWhey MicroStab” adlarini
tasiyan hassas fermantasyonla Uretilmis sut proteini bilesenlerini islevsellik, saflik,
alerjenlik ve sindirilebilirlik gibi kriterlerde detayli degerlendirmeden gecirip, GRAS
statusund verdi.


https://www.dairyreporter.com/Article/2025/10/02/difficult-to-disrupt-why-kerry-exited-hybrid-dairy/
https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/13/sugary-and-sweetened-drinks-increase-liver-disease-risk/
https://www.fooddive.com/news/california-ultraprocessed-food-school-meals-ban/802737/
https://www.preparedfoods.com/articles/130967-major-ice-cream-makers-to-phase-out-artificial-colors-by-2028
https://www.foodnavigator-usa.com/Article/2025/10/16/yuka-brings-aspartame-fight-to-the-us/
https://www.greenqueen.com.hk/netherlands-meat-consumption-per-capita-dutch-low-decrease/
https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/27/consumers-dont-understand-cultivated-meat-precision-fermentation/
https://www.greenqueen.com.hk/bezos-earth-fund-ai-grand-challenge-food-system-innovations-sustainable-proteins/
https://www.foodnavigator-usa.com/Article/2025/10/10/fda-sends-no-questions-letter-to-verley-for-precision-fermentation-dairy-proteins/

Celleste Bio adli girisim, cikolata kalitesinde hucre kilturuyle Uretilmis “kakao yag!”
teknolojisini tanitti. Bu yagin, geleneksel kakao gekirdeginden cikarilan kakao yagiyla
kimyasal ve fonksiyonel olarak esdeger oldugu; erime noktasi, dokusu ve ¢ikolata
kirllmasi 6zelliklerini sagladigi belirtiliyor.

Geltor’'un “PrimaColl” isimli hayvansiz kolajen polipeptid bileseni, FDA tarafindan guvenli
(GRAS) statiisiine uygun bulundu. Uretiminde mikrobiyal hassas fermantasyon kullanilan
urun alerjen icermiyor ve vegan, helal ve koser sertifikali olarak pazarlaniyor.

Fransiz girisim Nutropy, hassas fermantasyon teknolojisine dayali biyobenzer kazein
iceren “cheeseable milk powder” adli sut proteini gelistirdi ve bu yeniligi 6lceklendirmek
icin €7 milyon yatirim aldi. Uriin, geleneksel siit bazli peynirlere islenebiliyor, benzer erime
ve esneme Ozellikleri sagliyor ve Uretiminde daha az su, enerji ve arazi kullanimiyla
cevresel yuku azaltiyor.

Mission Barns, kiltlire domuz eti ve yagi iceren hibrit et Grunlerini ilk kez ticari magaza
raflarina ¢ikarmaya hazirlaniyor. Kaliforniya’daki Berkeley Bowl West marketinde 1 Kasim
2025 tarihinde 304 g’lik bir paket seklinde sunulacak kultire domuz kofteleri icin sinirli
saylda satis yapilacak.

Ajinomoto, Solar Foods ve Prefer is birligiyle Singapur’da piyasaya surulen “cekirdeksiz
kahve” drunleri, kahve c¢ekirdeginin %30’unu mikrobiyal fermantasyonla Uretilmis
alternatifle ikame ederken krema kisminda CO,-kaynakli %78 protein iceren Solein
kullaniyor.

Avrupa merkezli Parima, cok-turlu hicre kulturi et platformu kapsaminda gelistirdigi
“kalttr tavuk” arinu igin Singapore Food Agency (SFA)’dan onay alan Avrupa merkezli ilk
sirket olma basgarisini gosterdi.

Avustralyali Vow sirketi, Japon bildircin hicrelerinden Urettigi kultlre etiyle ev tuketimi
icin satisa ¢ikan ilk Grtn oldu.

Appleyard Lees’in “Inside Green Innovation” raporuna gore surdurulebilir protein
teknolojilerinde patent basvurularinin azalma trendine girdigi rapor ediliyor. Rapora gore
kultar et segmentinde patent basvurular 2022°de 125’ten 2023’te 113’e geriledi. Bitki
bazli et alternatiflerinde ise 2022°den 2023’e geciste basvurular 280’den 223’e indi.

Stockeld Dreamery adli vegan peynir girisimi, mercimek ve baklagil turevleriyle
fermantasyon bazli “Uclincl dalga” peynir alternatifleri gelistirme slirecini yaklasik 6 yil
surdukten sonra girisimi kapatma karari aldi. Firma CEO’su, “bitki bazli Grtnlerde
piyasanin artik buytmedigini, hatta daraldigini” ve bu yuzden yeni bir yatirrm turuna
girmenin ekonomik olarak surdurilemez olduguna isaret etti.

Abu Dhabi, surdarulebilir gida sistemlerine yonelimi kapsaminda yeni bir dlzenleyici
onay mekanizmasi Uzerinde calisiyor. Bu yapi, hicre-kaltir et drlnleri ve hassas
fermantasyonla Uretilen alternatif proteinler gibi yeni gida kategorilerini kapsayacak.


https://www.fooddive.com/news/celleste-bio-cocoa-butter-lab-grown-chocolate-startup/803034/
https://www.foodnavigator-usa.com/Article/2025/10/16/fda-greenlights-in-demand-vegan-collagen-from-geltor/
https://www.greenqueen.com.hk/nutropy-precision-fermentation-casein-milk-protein-cheese-funding/
https://www.greenqueen.com.hk/mission-barns-lab-grown-meat-cultivated-pork-supermarket-berkeley-bowl/
https://www.greenqueen.com.hk/ajinomoto-prefer-beanless-coffee-solar-foods-solein-protein/
https://www.greenqueen.com.hk/parima-vital-meat-gourmey-lab-grown-meat-cultivated-chicken-singapore-approval/
https://www.greenqueen.com.hk/vow-cultured-quail-lab-grown-cultivated-meat-australia-forged/
https://www.greenqueen.com.hk/cultivated-lab-grown-meat-plant-based-patent-filings/
https://www.greenqueen.com.hk/stockeld-dreamery-vegan-cheese-shuts-down-plant-based-decline-funding/
https://www.greenqueen.com.hk/abu-dhabi-novel-food-regulatory-approval-framework-lab-grown-meat/

Yatirnm Haberleri

Alec’s Ice Cream, hem surdurulebilir sut ¢iftgiligine gecis hem de kultirlenmis sut
(culture-cup) uUrunlerini genisletme hedefi dogrultusunda 11 milyon dolar tutarinda A
serisi finansmani aldi.

Danimarka merkezli MATR Foods, mikrobiyal mantar miselyumu kullanarak gelistirdigi
temiz etiketli et alternatiflerini 6lgeklendirmek tzere 40 milyon euro finansman turuna

ciktl.

Chobani, bu yil toplam 650 milyon USD tutarinda yeni 6z-sermaye finansmani saglayarak
blylme ve inovasyon stratejisini guclendirdi. Bu kaynak, ayni zamanda ABD’de planlanan
1,2 milyar USD’lik yeni (New York) uretim tesisine ve ldaho’daki mevcut donanim
genisletilmesine yonlendirilecek.

Yeni Uriinler

A \ N a h
] desert/@i)\harvest s

ESTi9s |

Dietary Supplemert ¢
30 Vegi-Capsule

Desert Harvest, Effera™ markali hassas fermentasyon ile Uretilmis insan-6zdes laktoferrin
iceren takviye edici gida Griintin tanitti. Uriin 300 mg insan-dzdes laktoferrin ile patentli az

miktarda aloe vera kombinasyonu iceriyor. Menopoz dncesi ve menopoz donemindeki
kadinlarda hormon dengesi, demir emilimi, bagisiklik ve vajinal mikrobiyom destegini
hedefliyor.


https://www.forbes.com/sites/andrewwatman/2025/10/08/alecs-ice-cream-secures-11-million-series-a-funding-to-support-the-explosion-of-culture-cup-and-transition-regenerative-dairy-farms/
https://www.greenqueen.com.hk/matr-foods-funding-mycelium-meat-fungi-protein-novo-holdings/
https://www.fooddive.com/news/chobani-raises-650m-to-support-growth-innovation/803208/
https://www.greenqueen.com.hk/desert-harvest-human-lactoferrin-effera-capsules-aloe-vera-menopause/

The Very Food Co, nohut haslama suyundan elde ettigi aquafabayi endustriyel 6lgekte toz
forma dénustlrerek yumurta akina islevsel bir alternatif gelistirdi. Avrupa menseli
nohudun haslama suyunun konsantre edilip kurutulmasiyla Uretilen bu toz, sivi
aquafabaya kiyasla daha uzun raf édmru, kolay dozajlanabilirlik ve lojistik avantajlar
sunuyor.
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Bazooka Brands, yenilik¢i sekliyle dikkat ¢ceken “Juicy Drop Gummy Mystery Cube” adli
Griinini ABD genelinde satisa sundu. Uriin, soyulabilir dis katmani aralaninca iginde
surpriz bir 3 boyutlu hayvan sekilli cikolata benzeri jel-seker ¢cikarmasiyla “yemek degil
deneyim” yaklasimini benimsiyor.

2026 Trend Tahminleri

ilk sayida bu biiltene baslama fikrinin gelecek tahminine yénelik yazilardan c¢iktigina
deginmistim. Yilin o zamani yine geldi ve yeni yilda gida teknolojisine yonelik trend


https://www.greenqueen.com.hk/the-very-food-co-aquafaba-powder-egg-white-substitute/
https://www.foodbusinessnews.net/articles/29167-bazooka-brands-launches-interactive-candy

tahminleri ile ilgili cok sayida yazi yayinlanmaya basladi. iste dikkatimi ¢eken bazi
yazilarda bulunan trendler.

The Food Institute tarafindan yapilan 6 trend tahmini:

e Butgeye uygun lavas Urunleri,

Protein yogun gidalar

Eksi mayali rinler

Seker icermeyen enerji icecekleri

Tereyaginin
e Air fryer (hava fritdzd) i¢in atistirmaliklar

Whole Foods Market tarafindan ele alinan 5 gida trend tahmini:

e Lifyeniden ylukselise gececek

Eski usulyaglar (6zellikle kuyruk yagi)

Soguk zincirde “fine-dining” duzeyinde donmus Urlnler
e Premium instant (hizli hazir) gidalar (gurme kahve, trend yemekler vs.)

Yeni yogun tatta ve yenilikci formatta sirkeler
FoodNavigator’a gore sekerleme endustrisi trendleri:

e Antep fistigina ilgi devam edecek

e Kisisellestirilmis ambalaja sahip trunler

e Ultra sinirli sayida piyasaya surulen urtnler
e Hediyelik Grunler

e Premium Urunler

Mintel analizine dayanan bir degerlendirmeye gore, 2026 yilinda gida-icecek sektoriinde

Uc¢ ana egilim 6ne cikiyor:

e Maksimizasyon yerine dengeye gecis: yuksek protein ve yuksek lif odakl trtnler
hala onemli olmasina ragmen “ne kadar ¢ok o kadar iyi” anlayigi yerini gesitlilige
ve dengeli beslenmeye birakacak.

e Nostaljinin konforu: Tuketiciler belirsizlikle dolu bir dinyada daha guvenli, tanidik
tatlara yoneliyor. Bu baglamda geleneksel ambalaju uzun raf édmurla Grunler
yeniden deger kazanacak

e Duyusalyenilik: Tat, doku ve koku agisindan daha zengin ve deneyimsel urlnlerilgi
gorecek

NewHope’a gore 2026 yilinda dogal Grlin pazarinda 6ne gikacak on temel trend su sekilde
siralaniyor:


https://foodinstitute.com/focus/6-food-trends-to-watch-in-2026
https://www.foodbusinessnews.net/articles/29143-whole-foods-sees-tallow-fiber-as-key-2026-trends
https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/01/top-confectionery-trends-for-2026/
https://www.foodnavigator.com/Article/2025/10/13/top-new-food-beverage-trends-for-2026/
https://www.newhope.com/natural-product-trends/10-natural-product-trends-taking-over-shelves-in-2026

e Gelismis bulyon formatlari: Adaptogenler, mantarlar ve fonksiyonel icerikler ile
bulyon kavrami “sifa icecegi” formatina evrilecek

e Donmussuturtnleri: Dondurulmusg sut/yogurt bazli Grunler, fonksiyonel bilesenler
(protein, pre-biyotik lif, kolajen) eklenerek bluyuyor.

e Sos, baharat ve cesnilerde yenilik: Global tat profilleri, fermente tatlar ve besin
degeri zenginlestirilmis formuller sos kategorisine ivme kazandiriyor.

e Cok islevli icecekler: Tek icecekte hidrasyon, ruh héali, enerji ve rahatlama gibi
birden fazla ihtiyaci karsilayan Grunler dne ¢ikiyor.

e Besin yogun pratik Grtnler: Hizl atistirmaliklar veya hazir Grlnler artik sadece
pratik degil; protein, lif gibi makro/mikro besinlerle yogunlastirilmis ¢ozum olarak
gelisiyor.

e Fantastik wellness deneyimleri: Botanik iksirler, ritlellesmis bakim-tiketim
deneyimleri wellness sektortinde yukseliyor.

e Temiz guzellik genisliyor: Temiz icerikli kisisel bakim drunleri, ozellikle geng
kullanici gruplari ve etnik ¢esitlilik acisindan artan taleple buyuyor.

e Hormon odakl drunler: Kadin sagligi, dongu destek Urunleri, metabolik hormon
dengesi gibi alanlarda gidadan kozmetige kadar cozumler 6ne ¢ikiyor.

e Primal Grtnler: Hayvansal kaynakli protein ve saglikli yag icerikleriyle (6rnegin otla
beslenmis et, whey, kuyruk yagi) geleneksel ama yenilenmis formatlar ylkseliyor.

e Evde-hazir hissiveren urlnler: Tuketiciler daha ¢ok ev yapimi hissi veren ama hazir
formda urunleri tercih ediyor.

Sonug

Bu ayin gelismeleri, gida teknolojisinin geleceginin artik yalnizca yeni urin degil, yeni
Uretim mantiklar, yeni regllasyon modelleri ve yeni tuketici degerleri etrafinda
sekillendigini gosteriyor. Hlcre kuilturtu etlerin Avustralya ve ABD gibi pazarlarda
ticarilesmeye baslamasi ve evlere girmesi, fermantasyon bazli Urtnleri GRAS onayi
almasi ve bitkisel kaynakli formulasyonlarin raflarda kaliciigini artirmasi, 2026’nin
“Olceklenme yili” olacagina isaret ediyor.

Turkiye acisindan ise bu donlistim; yerel hammadde kaynaklarini degerlendiren, bilimsel
Ar-Ge ile desteklenen ve surdurllebilirligi merkeze alan yatinmlar icin gucglu firsatlar
barindiriyor. Oniimiizdeki dénemde basari, “trendleri takip eden” degil, onlar veri,
teknoloji ve yerel potansiyelle harmanlayarak yeniden tanimlayan isletmelerin olacak.

Bir sonraki sayida gorusmek Uzere.
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